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GOURMET & RELAX

Pegustaziong di Pasqua 2024

Pomenica 31 Marzo 2024

Strudgel salato caldo econ verduring di stagiong ¢ formaggio
Gamberoni in pasta Rataifi ¢ salsa gogurt
Carpaceio di pgscee spada con valgriana ¢ frutta sgeca
con vinaigrette di pomodoro

©3
Bis di Primi:
Cannglloni delicati ripigni con carciofo tardivo gratinati al forno
&
Raviolo ripigno di perg ¢ formaggio Tofino di nostra produziong
con salsa allo zafferano
©3 T
Carrg d’agnello al forno,
cottura rosa,
con pang aromatico ¢ Balsamico Tregntino Risgrva Bombardelli
&
Stracotto di manzo al vino rosso Ferlot di nostra produziong

su nuvola di polgnta bramata
¢ catalogna ripassata in padglla con olio aromatico

(G220

Cregmoso allg araneg del nostro agrumeto di Cologna su cake allg carote ¢ noci
Mezzo ovetto ripigno di erema di mascarpong ¢ cuorg alla nocciola

€uro 65,00
bevandg ¢gscluse 7z
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