
Degustazione di Pasqua 2024 

Domenica 31 Marzo 2024 
 

Strudel salato caldo con verdurine di stagione e formaggio 
Gamberoni in pasta Kataifi e salsa yogurt 

Carpaccio di pesce spada con valeriana e frutta secca  
con vinaigrette di pomodoro 

 

  
 

Bis di Primi: 
Cannelloni delicati ripieni con carciofo tardivo gratinati al forno  

& 
Raviolo ripieno di pere e formaggio Tofino di nostra produzione  

con salsa allo zafferano 
 

  
 

Carrè d’agnello al forno,  
cottura rosa,  

con pane aromatico e  Balsamico Trentino Riserva Bombardelli 
& 

Stracotto di manzo al vino rosso Merlot di nostra produzione  
su nuvola di polenta bramata  

e catalogna ripassata in padella con olio aromatico 
 

  
 

Cremoso alle arance del nostro agrumeto di Cologna su cake alle carote e noci 
Mezzo ovetto ripieno di crema di mascarpone e cuore alla nocciola 

 

 

Euro 65,00 
bevande escluse 

 

 
 

 

Acetaia del Balsamico Trentino  
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